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[ nostri pomodori sono coltivati, in assenza di irrigazione,
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salsa di pomodorini; il baccala in cassuola; la zuppa di | e le condizioni di lavoro degli agricoltori.
pesce; il pesce allacqua pazza e molti altri.
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a g r ’ V e r d e AGRIVERDE soc. coop. agricola e

un’Organizzazione di Produttori Ortofrutticoli

Organizzazione di Produttori gia riconosciuta dalla Regione Campania con
DDR n. 1 del 9/1/2007, ai sensi dell’art. 11 del
Reg. CE 2200/96

Via Nazionale Dismessa, 3 - 81028 Santa Maria a Vico (CE)
Tel: 0823.75.92.06 - Fax: 0823 75.92.06
info@coopagriverde.com - www.coopagriverde.com

Lavorate con metodi tradizionali, senza aggiunta

di conservanti alimentari ne addensanti, le

Conserve d’Autore nascono da frutta ed e ; : ,

ortaggi scelti, prodotti dalle aziende agricole \ iy - £ N ; =

Py ¥
(S erdowi

associate all’organizzazione di produttori o o 4 . BT AW C ‘f:’:: i
i : i ; VD 3040060 10 )
Agriverde soc. coop. ar.l. A | = i, | e {L P80 LE \%
I EN et e | § 1%

'S

L 4

Mela Annurca trmrﬁzlundf!-'
di S, Agata de Gotl

Erpar

UNIONE EUROPEA

Materiale promozionale finanziato dalla UE
Reg. CE 1234/07 e 1580/07
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LE CONFETTURE EXTRA

B Solo frutta fresca, scelta e selezionata, senza
conservanti né addensanti.

IsotroLio I

B Solo ortaggi freschi della fertile compagna
campana, scelti e selezionati, senza conservanti.

B Varieta di frutta tipiche, caratterizzate da un B Olio extravergine di oliva delle colline
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B Basso contenuto calorico
Melanzane a filetti Zucchine grigliate
Susine Santa Rosa Mela Annurca tradizionale Ciliege Cornaiola in olio extravergine di oliva a tocchetti, a involtino, a filetti
—= =c= — — in olio extravergine di oliva
Ingredienti: Ingredienti: Ingredienti: Ingredienti:
= Susine Santa Rosa, zucchero Mele Annurca, zucchero Ciliege Cornaiola, zucchero Melanzane, olio extravergine di oliva, = Ingredienti:
___-_-—-"':‘3 Frutta utilizzata: 72 g x 100 g Frutta utilizzata: 72 g x 100 g Frutta utilizzata: 72 g x 100 g aceto di vino, sale, aglio, peperoncino — x s ZUCChm.e’ _0110 exfravergine di Oh"az
Zuccheri totali: 38 g x 100 g Zuccheri totali: 41 g x 100 g Zuccheri totali: 36 g x 100 g : aceto di vino, sale, aglio, peperoncino
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Percoche Romea Ingredienti:

zucca, olio extravergine di oliva,

Ingredienti: aceto di vino, sale, aglio, peperoncino
Percoche Romea, zucchero
Frutta utilizzata: 77 g x 100 g Albicocche Pellecchiella Mela Limoncella Kiwi - anza conservanl Carciofini e Carciofette grigliate
o Zuccheri totali: 29 g x 100 g Vot SR o ST in olio extravergine di oliva
Albicocche Pellecchiella, zucchero, succo di limone Mele Limoncella, zucchero Kiwi, zucchero, succo di limone Ingredienti:
Frutta utilizzata: 77 g x 100 g Frutta utilizzata: 72 g x 100 g Frutta utilizzata: 68 g x 100 g carciofini o carciofette, olio extravergine di oliva,

Zuccheri totali: 33 g x 100 g Zuccheri totali: 41 g x 100 g Zuccheri totali: 40 g x 100 g aceto di vino, sale, aglio, peperoncino




	def_esterno depliant_curve
	def_interno depliant_curve

